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Wir sind der starke Partner an Ihrer Seite. 



Wir sind der starke Partner an Ihrer Seite. 

Individuell, exklusiv, Innovativ
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Das Herz eines Bäckers

schlägt in der Backstube. So auch die Herzen der Bäcker der Gebrüder Hack Feinbackwaren GmbH.
Sie backen mit Liebe, Tradition und Leidenschaft nach alter Handwerkskunst.
Sie verwenden nur qualitativ hochwertige Zutaten und geben jedem Teig die

Teigruhe, die er braucht, um bekömmlich zu sein und das volle Aroma zu entfalten.
Die rund 100 Mitarbeiter der Tochterfirma der HACK AG stecken Tag für Tag ihre

ganze Liebe, Erfahrung und Sorgfalt in die tiefgekühlten Bäckerei- und Konditoreiprodukte.

Tel. +49 2634 9669-0

E-Mail: gebr@hack.ag
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Gebr. HACK Feinbackwaren GmbH
- Ein Unternehmen der HACK AG -

Als Herz unserer Produktion vereint die Gebr. HACK Feinbackwaren GmbH profunde Erfahrung
aus über dreiundneunzig Jahren Bäckerhandwerk mit modernsten technischen Produktionsprozessen.

In unseren Backstuben werden mit größter Sorgfalt nach alter Handwerkskunst und ganz viel Liebe zum
Produkt unsere beliebten Tiefkühl-Backwaren produziert. In unserer Ideenwerkstatt, der Entwicklungsabteilung,

arbeiten unsere Mitarbeiter unermüdlich an neuen Produkten und Optimierungen, um den sich schnell
ändernden Anforderungen des Convenience-Marktes immer einen Schritt voraus zu sein.

Wir sind stolz darauf, durch unsere Innovationskraft und unser Engagement im Bereich
der Produktentwicklung einen Beitrag zur Weiterentwicklung der Backwarenindustrie zu leisten.

Fairtrade Zertifikat
FLO ID 38868

Gebr. Hack Feinbackwaren GmbH

erfüllt die unten aufgeführten Fairtrade Standards und die FLOCERT 
Zertifizierungsanforderungen für den nachstehenden 

Geltungsbereich:

Produkt(e) Kakao, Rohrzucker
Details zu den genauen Produkttypen entnehmen Sie bitte 
Anhang 2.

Die Anhänge sind Bestandteil des Zertifikats:Geltungs-
bereich Anhang 1: Liste der Fairtrade Standards und der FLOCERT 

Zertifizierungsanforderungen
Anhang 2: Produktumfang
03 Nov 2026Gültig bis

Adresse  Karl-Hack-Allee 1, 56581, Kurtscheid, Deutschland

03 Nov 2022
Ausstellungsdatum

Geschäftsführerin
Katharina Wagner

1 | 3
Dieses Zertifikat darf nur durch FLOCERT GmbH geändert werden. Jegliche unbefugte Änderung ist ungültig. Alle vorhergehenden Zertifikate werden 

hiermit widerrufen. Auf www.flocert.net können Sie über die Kundensuche (Fairtrade Customer Search) aktuelle Informationen zu Gültigkeit und Umfang 
dieses Zertifikats einsehen. © FLOCERT GmbH · Bonner Talweg 177 · 53129 Bonn, Germany

 
 
ZERTIFIKAT 
Unangekündigtes Assessment 
 

 

Durch die Ausgabe des Zertifikats übernimmt Intertek keine Haftung zu einem anderen als dem Auftraggeber, und dann nur in Übereinstimmung mit dem vereinbarten 

Zertifizierungsvertrag. Die Zertifikatsgültigkeit ist abhängig von der Organisation und deren Aufrechterhaltung ihres Systems in Übereinstimmung mit den Intertek  

Anforderungen an die Systemzertifizierung. Die Gültigkeit kann per E-Mail an certificate.validation@intertek.com oder durch Scannen des Codes auf der rechten Seite  

mit einem Smartphone bestätigt werden. Das Zertifikat bleibt Eigentum der Intertek und muss auf Verlangen zurückzugeben werden.  

* Eine Übersicht der Technologiescopes finden Sie im IFS Standard, Version 7    Seite 1 von 1 

 

 
 

 
Hiermit bestätigt die Zertifizierungsstelle Intertek Testing Services NA, 
Inc. (ISO/IEC 17065 akkreditierte Zertifizierungsstelle für IFS 
Zertifizierungen und Vertragspartner der IFS Management GmbH), 
dass die Verarbeitungstätigkeiten von 

 

Gebr. Hack Feinbackwaren GmbH  
Karl-Hack-Allee 1,  
56581 Kurtscheid  
Deutschland 

 
GS1 GLN(s): 4399902324526 

 
COID 1666 
 
für den Zertifizierungsbereich des Assessments: 
Herstellung von tiefgekühlten und ungekühlten Konditoreiprodukten und feinen 
Backwaren verpackt in Folien, Papier- und Kunststoffformen, Dosen und 
Kartons; Herstellung von tiefgekühlten Broten und Brötchen verpackt in 
Folienbeutel. 
 
Production of deep-frozen and uncooled confectionery and pastry products 
packed in foils, paper and plastic forms, tins and cartons; production of deep-
frozen bread and rolls packed in foil-bags 

 
6. Getreideprodukte, Cerealien, Industriebackwaren und Feingebäck, 
Süßwaren, Snacks 

 
C, D, E, F  

 
die Anforderungen des 

IFS Food Version 7, OKTOBER 2020 
und anderen zugehörigen normativen Dokumente auf höherem 
Niveau mit einer Bewertung von 96,09% erfüllen. 
 

Zertifikats-Registrierungs-Nr.: 

2023-0110842 

Letztes unangekündigt durchgeführtes 

Assessment: 

25.03.2022 

Tag des Assessments: 

17.01.2023 

Datum der Zertifikatsausstellung: 

23.03.2023 

Zertifikatsgültigkeit bis: 

16.05.2024 

Nächstes Assessment ist innerhalb folgender 
Zeitspanne durchzuführen: 
Rezertifizierungsassessment zwischen dem 

26.01.2024 und dem 05.04.2024 im Falle eines 

angekündigten Assessments und zwischen dem 

01.12.2023 und dem 05.04.2024 im Falle eines 

unangekündigten Assessments. 

Monika Oeters 
Verantwortliche der Zertifizierungsstelle 
23.03.2023, Mönchengladbach, Deutschland 
 
Intertek Testing Services NA, Inc.  
900 Chelmsford Street, Lowell 
MA 01851, USA  
 
Intertek Testing Services NA, Inc.is an  
ANSI accredited body under schedule  
of Accreditation No. 0204. 
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Tradition und Handwerk

Brote, Baguettes und mehr

Torten

Gebackene Schnitten/Sahneschnitten

Topfkuchen

für Start-ups

Low Carb, High Protein, Bio, Vegan, Raw, KristallZuckerfrei

american bakery

Muffins

Brownies

Stangenkuchen

Rundkuchen

Inhaltlich
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Tradition und
HANDWERK
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Brote, Baguettes und mehr...

Mehr Geschmack, wertvolle Inhaltsstoffe, Natur pur! 
Wir verwenden ausschließlich Buchenholz aus der Region.

aus dem Holzbackofen

VOLLKORN

MEHL

SAUER

TEIG

HOLZBACK

OFEN

WEIZEN

KEIM
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Ø 18 cm oder 26 cm.

Sahne und Bu�ercreme
TORTEN
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schnitten

Unsere gebackenen- und unsere
Sahneschnitten sind auch portioniert erhältlich.

Tray: 375 x 245 mm
in drei verschiedenen Höhen

35, 45, 55 mm

Gebacken oder mit Sahne
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Topfkuchen

Unsere Topfkuchen sind ganz und halbiert erhältlich.
Ganze Kuchen in 1.350-2.000 g

Mit oder ohne Glasur ...
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LET'S
GET
STARTED
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WARUM GERADE WIR,
EIN MITTELSTÄNDISCHES

UNTERNEHMEN, EIN
GUTER PARTNER

FÜR START-UPS SIND

VeganBioHigh ProteinLow Carb Raw KristallZuckerfrei

WWW.BEST-FOUNDERS-FAMILY.COM



Es sind die Start-Ups, die aufgrund ihrer unbedarften Herangehensweise die 
innovativsten Produktideen hervorbringen. Um diese Ideen jedoch in marktfähige 
Produkte umzusetzen, bedarf es viel Erfahrung, Branchen Know-how und tatkräfti-
gen Support.

Deutsche mittelständische Unternehmen stehen für Verlässlichkeit, Effizienz, 
profundes Fachwissen, Marktkenntnis und das Festhalten an ethischen Werten.
So auch wir.

Im Gegensatz zu internationalen Konzernen mit oftmals starren Strukturen sind wir 
durch flexiblere Strukturen und flachere Hierarchien ein effektiverer Partner der 
offener für neue Ideen und Herangehensweisen ist.

Und das Wichtigste: Wir lieben, was wir tun und sind mit Herzblut für unsere Start-
Ups auf Erfolgskurs.

23





WIR BRINGEN IHRE PRODUKTE IN DIE MÄRKTE.
ZUVERLÄSSIG & TERMINGERECHT – DANK MODERNSTER 
FULFILLMENT LOGISTIK

Durch unsere jahrzehntelange Erfahrung wissen wir, wie moderne Logistik geht und worauf es beim Transport von 
tiefgekühlten Lebensmitteln und Trockenwaren ankommt. Unsere Schwerpunkte liegen hierbei auf der Kosten-
effizienz und Zuverlässigkeit und selbstverständlich auch auf der fachgerechten Lagerung Ihrer TK- und Trocken-
warenprodukte. Durch die direkte Anbindung an drei Autobahnen, liegt unser Fulfillment-Standort mitten in 
Deutschland strategisch perfekt.

Über eine direkte Anbindung Ihres Online-Shops an unsere Systeme für Versand & Logistik werden Ihre Aufträge auto-
matisch an unsere IT-Systeme übertragen, kommissioniert, verpackt und versendet. Auch das Retourenmanagement 
ist bei uns in den besten Händen. 

Wir übernehmen nicht nur die Logistik Ihres Onlinehandels, sondern bedienen mit unserer Logistik auch alther-
gebrachte Vertriebskanäle wie die Belieferung in den LEH, die Gastronomie und in das Traffic-Geschäft.
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AMERICAN BAKERY

Wir produzieren nicht nur für die Systemgastronomie eine
Vielzahl an Backwaren wie Muffins, Brownies und Cheesecakes.
Unser Sortiment umfasst auch Stangen- und Rundkuchen.
Qualität und Individualität sind uns wichtig.
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Unsere Basic Muffins sind ab
einer Bestellmenge von
45.000 Stück erhältlich.

Ab einer Abnahme-
menge von 120.000
Stück ist auch ein

individuell
bedruckter
Tulip erhältlich.



MUFFINS
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so schokoladig
         so mmmh

Wir verwenden nur beste Zutaten
wie Nüsse, Mandeln, Schokoladen-/Karamell-
stücke und Trockenfrüchte. Mögliche Toppings: 
Fädelung, Nüsse, Karamellstücke oder Schoko-
ladenraspeln.



BROWNIES

Unsere Brownies sind
auch geschnitten erhältlich.

Die Größe ist variabel.
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TEIG Rührmasse in verschiedenen
Geschmacksrichtungen wie z.B.  Zitrone,
Vanille, Nuss, Latte Macchiato, Orange möglich.
Kombinationen auf Anfrage.
Mögliche Zusätze im Teig: Schokoladentropfen, 
getrocknete Früchte, Nüsse und Mohn.

TOPPING  Schokoladenstücke, Nüsse,
Mandeln und Trockenfrüchte.

DEKOR  Schokoladenüberzug
(Vollmilch, Zartbitter oder weiß).
Fädelung, Dekorpuder, Pistazien,
Schokoladen- / Karamellstücke.

# coffeeshop
 must have



STANGENKUCHEN

Unsere Stangenkuchen sind
auf Wunsch fertig geschnitten.
Die Scheibendicke ist variabel.

Ganze Kuchen ca. 1.750 g
Halbe Kuchen ca. 875 g
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Klassisch,
rustikal
oder voll
mit Früchten

Boden  Streusel-/Mürbeboden,
Rührmasse in verschiedenen
Geschmacksrichtungen, alternativ
Käse- oder Mohnmasse.

TOPPING  Obst, Streusel, Mandeln und Nüsse.

DEKOR  Nüsse, Mandeln, Dekorpuder,
Geleeguss, Schokoladenstücke und Fädelung.



RUNDKUCHEN

Unsere Rundkuchen sind
 auch geschnitten erhältlich.
Ø 24 cm, 28 cm oder 38 cm.
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Größe / Gewicht Boden / Teig Topping / Tupfen Dekor

gebackene Schnitten Tray: 375 x 245 mm  
35, 45, 55 mm hoch 
variable Schnittgrößen

Streuselboden. 
Rührmasse, verschiedene Geschmacks-
richtungen wie z. B. Vanille, Schoko, Zitrone. 
Käsemasse.

Früchte, Pistazien, Nüsse, Mandeln,
Streusel, Schokoladenstücke.

Geleeguss, Schokoladenraspel, 
Pistazien, Nüsse, Mandeln, 
Schokoglasur.

Sahneschnitten Tray: 375 x 245 mm  
35, 45, 55 mm hoch 
variable Schnittgrößen

Biskuitböden. 
Rührmasse, verschiedene Geschmacks-
richtungen wie z. B. Vanille, Schoko, Zitrone.

Sahne-, Creme-, Fruchtfüllung in
verschiedenen Geschmacksrichtungen.

Geleeguss, Schokoladenraspel, 
Pistazien, Nüsse, Mandeln, 
Dekorpuder.

Sahne- / Cremetorten ø 18 cm / 26 cm Biskuitböden, Rührteigböden. Sahne-, Creme-, Fruchtfüllung in
verschiedenen Geschmacksrichtungen.

Sahne- / Cremetupfen, Frucht-
zubereitung, Schokoladenraspel, 
Geleeguss, Mandeln, Nüsse, 
Pistazien, Dekorpuder.

Topfkuchen Ganze Kuchen ca. 1.350 - 2.000 g 
halbiert möglich

Rührmasse in verschiedenen Geschmacks-
richtungen wie z. B. Zitrone, Vanille, Nuss,
Latte Macchiato, Orange. 
Schokoladentropfen, Mandeln, Nüsse, Mohn
als Zusatz. 
Kombinationen auf Anfrage.

Schokoladenüberzug (Vollmilch, 
Zartbitter oder weiß). 
Fädelung, Dekorpuder, Pistazien, 
Schokoladenstücke, Mandeln, 
Nüsse.

Topping FüllungDekor

Teig

GEBACKENE SCHNITTEN

Strudelung

Topping FüllungDekor

Teig

SAHNESCHNITTEN Tupfen/Dekor

Topping

Böden
Sahne Body

SAHNETORTEN

Injektion

Topping

ZusatzDekor

Teig

TOPFKUCHEN



Größe / Gewicht Boden / Teig Topping / Tupfen Dekor

Muffins 110 - 130 g Rührmasse in verschiedenen Geschmacks-
richtungen wie z. B. Blaubeer, Schoko, Vanille, 
Zitrone. 
Verschiedene Zusätze wie z. B. Schokoladen-
tropfen, Nüsse, Mandeln, Mohn, Blaubeeren 
Cheesemasse.

Streusel, Früchte, Mandeln, Nüsse,
Schokoladenstücke. 
Füllung mit Fruchtzubereitung,
Cremefüllung.

Fruchtzubereitung,  
Schokoglasur mit oder ohne 
aufgestreuten Nüssen, Mandeln, 
Schokoladenstücken.

Brownies Variable Schnittgrößen Browniemasse mit Nüssen, Mandeln, Schokola-
den- / Karamellstücke, Trockenfrüchte.

Streusel, Nüsse, Mandeln, Schokoladen-
stücke, Trockenfrüchte.

Fädelung, Nüsse, Mandeln, Kara-
mellstücke, Schokoladenraspel.

Stangenkuchen 
Porridge Bread 
Banana Bread

Stangenkuchen: ca. 1.750 g 
halbiert ca. 875 g 
Geschnitten variable Scheiben-
dicken möglich. 
Porridgebread 850 g, geschnitten. 
Bananabread 750 g, geschnitten.

Rührmasse in verschiedenen Geschmacks-
richtungen wie z. B. Zitrone, Vanille, Nuss, Latte 
Macchiato, Orange möglich. 
Schokoladentropfen, getrocknete Früchte, 
Nüsse, Saaten, Mohn, Haferflocken als Zusatz. 
Bei Stangenkuchen: Kombinationen auf Anfrage.

Schokoladenstücke, Nüsse, Mandeln, 
Trockenfrüchte.

Schokoladenüberzug (Vollmilch, 
Zartbitter oder weiß). 
Fädelung, Dekorpuder, Pistazien, 
Schokoladen- / Karamellstücke.

Rundkuchen ø 24 cm / 28 cm / 38 cm Streusel- / Mürbeboden, Rührmasse in
verschiedenen Geschmacksrichungen,
alternativ Käsemasse, Mohnmasse.

Obst, Streusel, Mandeln, Nüsse. Nüsse, Mandeln, Dekorpuder, 
Geleeguss, Schokoladenstücke, 
Fädelung.

Topping

Füllung

Dekor

Teig

MUFFINS Topping

Teig

Zusatz

BROWNIES

Topping

Zusatz

Dekor

Teig

STANGENKUCHEN

Topping Dekor

RUNDKUCHEN

Boden
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Firmenstandort
Kurtscheid im Westerwald





Gebr. HACK Feinbackwaren GmbH
Karl-Hack-Allee 1, D-56581 Kurtscheid
Tel. +49 2634 9669-0
gebr@hack.ag


